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UVAFERM CGC-62 YSEO

Fokozott gyiimdlcsészter és glicerintermelo,
erdésen killer-aktiv éleszto

TERMEK, TORZS: A franciaorszagi Cognac-ban szelektalt szaritott fajéleszt, Saccharomyces
cerevisiae (térzsnév: C62).

ERJESZTESI VISELKEDES: Az aromaanyagok erjedés soran vald képzddésének intenziv
vizsgalata vezetett az UVAFERM CGC-62 szelekciéjahoz. A CGC-62 pS-gliikozidaz
mellékaktivitassal rendelkezik (erjedés soran a szb6l6cukorhoz kotott aromaanyagok egy részét
felszabaditja és igy az eredmény intenzivebb illatl, fajtajellegesebb bor). Az atlagos éleszt6héz
képest 25-30 %-kal tébb észtert termel. A CGC-62 nem hidegtlr6é, 15 °C feletti erjesztési
hémérsékleten dolgozik. Killer-aktiv.

Ez az élesztd rozékészitéshez is ajanlott. Fokozottan gylmdlcsészteres rozékat erjeszt. Abban az
esetben, ha a sz616t egészségi allapota miatt nem talaljuk megfelelének vordsbor készitésére, és
kényszerliségbdl a rozékészités mellett ddntiink, az erjesztéshez ezt az élesztétorzset ajanljuk. A
CGC-62 gyorsan erjeszt.

AZ UVAFERM CGC-62 KULON- A CGC-62 HATASAI A
LEGES TULAJDONSAGAI: FEHERBOROKRA:
- Igen gyors erjedésinditas: - megakadalyozza a nemkivanatos oxidaciot
- Egyenletes és gordiilékeny erjesztés: - a fehérbor tisztasagat biztositja
- Lassabb végerjedés: - nagy extrakt és aromatartalom
- Enzimaktivitas: - illatanyagok felszabaditasa
- Kllénleges mikrobiolégiai tulajdonsagok: - a bor j6 dntisztulasa

- kisebb kénessavsziikséglet
- magasabb glicerinmennyiség

ADAGOLAS: 20-30 g szaritott élesztd /hl must vagy cefre, az alapanyag allapotanak és a
kitGzott érzékszervi karakter elérésének megfeleléen. Rozé: 30 g/hl.

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: REHIDRATACIO utidn. Az optimalis élesztGaktivitas
eléréséhez a szaritott élesztét kb. 10 x-es mennyiségi (azaz 1 kg élesztd kb. 10 | vizben) 35-40
°C (max. 40 °C) hémérsékletii KLORMENTES ivovizben folyamatos keverés kdzben "feloldjuk”.
15 perces allasid6 utan a rehidratalt élesztét az erjesztendd tételhez adjuk. Az élesztét az
erjesztendd tételben jol keverjuk ell A beoltasnal vigyazzunk, hogy a rehidratalt éleszt6 és a
beoltandé anyag hdmérséklete kozotti kulonbség ne haladja meg a 10°C-ot. Megoldas: egy- vagy
kétlépéses szoktatas.

TAROLAS: A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszté szaraz, hiivos helyen tarolva 36 honapig
garantaltan megfelel§ aktivitdsu marad. Optimalis tarolasi korulmények: szaraz hely, 5-15 °C
hémérséklet. Felbontas utan felhasznalando! Kérjuk a hasznalati utasitasok betartasat!
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